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BBQ Expo è la fiera italiana dedicata alla passione per il BBQ, 
per la terza edizione è ancora più grande. Dopo due edizioni di 
successo, la manifestazione cresce ulteriormente e si sposta nel 
prestigioso polo di Fiere di Parma, per un’edizione ancora più 
ambiziosa. 

Un evento unico nel panorama nazionale e dalla grande rilevan-
za internazionale, dove acquistare prodotti, scoprire i segreti dei 
migliori pitmaster e assaggiare preparazioni top. Tutto in un’u-
nica fiera, con un’area dedicata con più di 300 brand espositori, 
dove poter esporre dispositivi, accessori, combustibili e food & 
beverage: dalla A di affumicatore alla Z di zest.

BBQ EXPO
la fiera

L’unica fiera
italiana della
cucina outdoor.

Organizzato da
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BBQ EXPO
novità

Da quest’anno BBQ Expo si svolge insieme 
a Butcher Show, la nuova fiera B2B dedi-
cata alla filiera della carne. Insieme danno 
vita a un format unico in Europa, che uni-
sce outdoor cooking e mondo professiona-
le della carne.
Un solo biglietto per due manifestazio-
ni complementari, che attraggono buyer, 
ristoratori, trasformatori, distributori e 
operatori Ho.Re.Ca., ampliando pubblico e 
opportunità.
Per gli espositori significa più visibilità, 
contatti mirati e nuove occasioni di bu-
siness in un contesto ricco e ben profilato.
Esporre a BBQ Expo è l’occasione per en-
trare in un modello fieristico innovativo, 
pensato per chi vuole distinguersi e cre-
scere nel mercato.
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DUE EVENTI, 
UN’ESPERIENZA UNICA.
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BBQ EXPO
DOVE SIAMO

La terza edizione di BBQ Expo si terrà presso Fiere 
di Parma, realtà con quasi 80 anni di esperienza nel 
settore fieristico e in particolare nel settore Food & 
Beverage. BBQ Expo si integra nel progetto strate-
gico di Fiere di Parma, che già annovera tra i propri 
eventi di punta Cibus e TuttoFood, ampliando così 
il portafoglio di eventi e rafforzando il ruolo di Par-
ma come hub internazionale per la promozione 
del Made in Italy nel mondo.

Con 135.000 mq espositivi coperti, padiglioni mo-
derni e oltre 9.000 posti auto, la location offre infra-
strutture di alto livello. Parma è il baricentro delle 
principali città del Nord Italia — Milano, Bologna, 
Brescia, Firenze — ed è ben collegata alle principa-
li arterie autostradali, ferroviarie e aeroportuali. Il 
quartiere fieristico è servito da un’efficiente viabili-
tà cittadina e da numerosi mezzi di trasporto: ideale 
per espositori e visitatori nazionali e internazionali.

Una posizione
che scotta.
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BBQ EXPO
CHI VISITA

BBQ Expo si rivolge sia al mondo professionale - attraver-
so la partnership con Butcher Show e un focus sempre più 
marcato sull’incontro tra produttori, distributori, buyer, 
importatori, esportatori e operatori Ho.Re.Ca. -, sia a quel-
lo consumer, sempre più interessato alla cucina all’aperto e 
disposto a investire in prodotti premium per il tempo libero. 

Con la terza edizione, BBQ Expo si consolida come even-
to di riferimento per il mercato B2B, confermando l’appun-
tamento da sabato a martedì e offrendo ancora più spazio 
agli incontri commerciali e alle occasioni di networking 
strategico. La comunicazione è multicanale e fortemente 
targetizzata: online e offline, above e below the line, per rag-
giungere un pubblico altamente profilato e potenzialmente 
interessato all’acquisto. Un format che massimizza il valore 
per gli espositori e incrementa le opportunità di business.

Un pubblico
preparato,
accolto con calore.
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BBQ EXPO
CHI ESPONE

Gli espositori di BBQ Expo - provenienti da tutto il territorio nazionale e internazionale - sono 
professionisti consolidati del settore dell’outdoor cooking, a cui si aggiungono nuove realtà capaci di 
introdurre novità interessanti nel settore.

Produttori di alto profilo, e dalla consolidata rispettabilità, di dispositivi, accessori, combustibili e 
food & beverage.

Professionisti
di taglio pregiato.

DISPOSITIVI

Affumicatori 
Arredo outdoor

Attrezzature professionali 
Ho.Re.Ca
Barbecue
Bracieri

Cucine a biomassa
Cucine da esterno 

Forni 
Forni per pizza

Fry top
Girarrosti 

Griglie 
Planchas - Piastre 

Accessori

Abbigliamento
Accendifuoco
Accenditori

Coltelli
Pale e accessori per pizza

Pietre laviche
Prodotti per la pulizia

Taglieri
Termometri

Utensili per cucinare

COMBUSTIBILI

Carbone
Chips per affumicatori 

Legno
Pellet

Food & beverage

Birre
Carni 

Condimenti per pizza
Distillati 

Distributori food & beverage
Farine per pizza

Formaggi per griglia
Formaggi per hamburger

Oli e aceti 
Panificati
Polenta

Rub, Aromi e spezie 
Salse 
Vini 
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BBQ EXPO
CORSI & EVENTI

Un ricco calendario di corsi ed eventi è uno degli asset più importanti di BBQ Expo. Un grande palco e 
due aree Academy attrezzate sono i luoghi dove diffondere la cultura dell’outdoor cooking, con nomi 
ed esperti di rilevanza internazionale.

Un vero e proprio trampolino di lancio per espandere il tuo business nel mercato europeo: diventa 
protagonista di eventi e workshop dedicati, dove potrai condividere la tua cultura culinaria e le tue tec-
niche di barbecue con migliaia di visitatori. Potrai presentare i tuoi prodotti e servizi in un contesto alta-
mente mirato e coinvolgente, e creare relazioni durature con potenziali clienti e partner commerciali.

Corsi ed eventi che 
fanno gola a tutti.
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BBQ EXPO
Perché esporre

Motivazioni
in ogni salsa.

LA PRIMAVERA È
IL PERIODO HOT
Con il primo caldo arriva il periodo mi-
gliore per proporre le migliori novità e 
preparare i tuoi clienti a nuova stagione 
di cucina all’aria aperta

VENDI DIRETTAMENTE
IN FIERA
Concludi vendite e ordini per ammortiz-
zare l’investimento in tempo reale

MASSIMA ATTENZIONE VERSO
UN PUBBLICO PROFILATO
Tutto il pubblico di professionisti e appas-
sionati si muove verso l’evento B2B e B2C 
italiano e internazionale dedicato al BBQ

PRESENTA LE NOVITÀ 
Trasmetti al mercato dell’outdoor cooking 
i tuoi prodotti innovativi e competenze

ESPANDI IL
TUO BUSINESS
Avvia nuove collaborazioni e sviluppa la 
tua rete

POSIZIONE STRATEGICA   
Parma è l’hub internazionale per la pro-
mozione del Made in Italy nel mondo, ba-
ricentro fra le grandi del Nord Italia — Mi-
lano, Bologna, Brescia, Firenze.
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BBQ EXPO
AREA ESTERNA

Nell’area esterna di BBQ Expo potrai utilizzare i 
tuoi prodotti al massimo delle potenzialità, mo-
strandone il reale funzionamento. Grazie all’allesti-
mento dedicato, sarà semplice dare l’occasione ai 
tuoi clienti di testare il prodotto in funzione, an-
che con fiamma viva. Un’occasione speciale, in cui 
organizzare minicorsi, workshop e momenti entu-
siasmanti di show cooking e dare una vera espe-
rienza dal vivo, arricchendo la tua offerta e dando 
valore al tuo brand.

La fiamma viva
della scoperta.

FATTI NOTARE  

minicorsi

show cooking

test del prodotto in funzione

assaggi
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BBQ EXPO
OFFERTA COMMERCIALE

da 16 m2 a 480 m2

Una proposta 
da acquolina 
in bocca.

STAND AREA
INTERNA

STAND AREA
ESTERNA

STAND
INTERNO+ESTERNO

da 35 m2 a 400 m2
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Organizzato da

www.bbqexpo.it


